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Fleischiger Gaumenrausch
Ein Festmahl fiir Fleischliebhaber

gemischte Platte

verschiedene Wurstsorten, Schinken,Salami, Mett, Lebérwurs’r
Kase, Aioli, Baguette, Brot

Spareribs, Schweinebraten, Hacksteaks

BBQ-Sauce, Bratensauce, Tomatensauce

Kartoffelecken mediterran, Bratkartoffeln mit
Speck '
und Zwiebeln, Cole Slaw (amer. Krautsalat)

L
|

Moussé au cho¢olu|'

Vanillecreme mit flamblenrfen Klrschen

Preis p.Per. 24,90 € inkl. 7% MwSt.
(300 g Frischfleisch + 250 g Beilage)
dazu kommen ggf. Kosten fiir Warmhalter, Begteck/Geschirrusw.



Gyros-Gastronomia

eine Ode an die Griechische Genussvielfalt

Vorspeisen

Kalamata Oliven, griine Oliven, Fetakdse, gegrilltes Gbmuse
knusprige Pita mit Spinatfiillung, Zaziki, WeiBbrot

Kikok-Gyros oder Gyros iiberbacken

Hahnchengyros, Tomaten, Zwiebeln, Kéase

Reis/Tomatensauce, griechischer Bauernsalat,

Krautsalat

L

1

griechischer Jogurf/N\usse/Homg

Ba kluva A 3
‘\'-.

Preis p.Per. 24,90 € inkl. 7% MwSt. |
(300 g Frischfleisch + 260 g'Beilage) :
dazu kommen ggf. Kosten fiir Warmhalter, Besteck/Geschirr usw.

/



Meereszauber:

Eine kulinarische Reise durch die Welt der
Fische

Vorspeisen

Cremige Fischsuppe mit Safran, Garnelen-Spiel3e- Cherr‘ft'fomc’ren,
Raucherlachs auf Schwarzbrot

Wildslachsfilet, Zander, Garnelen

Zitronensauce
Wildreis, Dillkartoffeln, Grillgemiise

Ingwer-Ziirpnen-Pdnna‘ Coi'_fa A

Ananassalat mit Basilikum

: - \ ;
1=
b I\-"\“

Preis p.Per. 26,90 € inkl. 7% MwSt..

(300 g Frischfleisch + 250 g Beilage) :
dazu kommen ggf. Kosten fiir Warmhalter, Besteck/Geschirr
: Usw.



Grine Gaumenfreucden:

Eine Ode an die vegetarische Vielfalt

Vorspeisen .
Caprese-Salatyariation, Brokkoli-Mandel- Supp‘é

Auberginenscheiben gefillt mit Quinoa, Feta-Kase
und frischen Krautern
Couscous-Gemusepfanne
Spinat-Ricotta-Lasagne.

L

Avocud'é—Rucollq:S_alai,f
: -,‘.."_ .
Mango—l(élkt';;‘«s_nPénnc\leoHu e
Preis p.Per. 24,90 € inkl. 7% MwSt.
(300 g Frischfleisch + 250 g Beilage)

dazu kommen ggf. Kosten fiir Warmhalter, Besteck/Geschirr
: usw. e :



Schnitzelzauber:
Eine Festlichkeit der Knusprigkeit

Vorspeisen
Frisches Brot zum Dippen und Geniefen Aioli, Tomo’ren-Bdélhkum Salsa

Schweineschnitzel, Hadhnchenschnitzel,

Selerieschnitzel

Zigeunersauce oder Jagersauce

Bratkartoffeln, Kartoffelsdloi

Apfelstrudel mit Vanillesauce .

Preis p.Per. 21, 90 € inkl. 7% Mwa
(300 g Frischfleisch + 250 g Bellage)

dazu kommen ggf. Kosten fiir Warmhalter, Besteck/Geschirr

f

usw.



300 ml p. Per.

Suppen inkl, 7%MwSF.

klare Hiihnersuppe 4 .90€
mit Nudeln und Gemiisestreifen

-

Rindfleischsuppe ';-':_.-5,90{{
mit Nudeln und Gemiisestreifen 5
Broccolicremesuppe J 490€
griechische Bohnensuppe 490€
Gulaschsuppe. 5,90€
mit Champignons-und Paprika
Lauchcremesuppe  490€
mit oder ohne Hackfleisch :
: &
Erbsensuppe N\ 490€"
mit Fleischeinlage ll
I(q::rfol:l:eiléup]?t?T & \ _ 4,90€
mit Fleischeinlage SR ‘
t i .ﬁ‘;.\ | g
Kartoffelcremesuppe fl_ 3 490€
mit Gemiisestreifen vegetarisch
Chili con carne / 5,5_0;€_._.

mit Mais und Kidneybohnen



Fingerrood i

7 % MwSt.
Blatterteigtaschen mit Spinat oder Kase 1,50 €
Bruschetta mit Tomaten/Zwiebeln 190 €
Eier gefiillt mit;hausgemachter Remoulade , 1,20 €
GarnelenspieB .;, - 2,50 €
Hdahnchenbriistchen iberbacken mit Chedder ‘sq 2,50 €
Hahnchenbrust mit Mézzarella u. Tomaten tberb, 2,50 €
HahnchenspieBe | 2,00 €
SouvlakispieBe 2,00 €
Kasewiirfel mit Weintrauben am Spief3 1,20 €
Lachsroulade mit Kréuterfrischkase 2,90 €
Zucchiniréllchen mit Ziegenfrischkése 1,90 €
AuBerginenrﬁ"chen mit Couscous und Jogurt 190 €
Melone mit Parmaschinken 290 €
Hackbdllchen mit Gurke am SpieB 1 1,50 €
Hackbillchen mit Fiillung (Gouda od. Feta) . : 090 €
Kaseballchen ca. 30g | | 090 €
Raucherlachs auf Gurke mit Frischkase 190.€ _
Schinkenrdllchen mit Garnels R 2,9@_-{?_
Schweineschnitzelchen ca. 50ig = : Tabs b2 0N
Datteln in Speckmantel \ '- U 090€
Tomate-Mozzarellaam SpieB * ";- ‘ : 35 2:00 €
Champignons gefiillt (Kase od. Hqckﬂ%isé:ﬁ) . e ;1,00 €
~ Zucchinischeiben mit Garnele und Truf*ffeflmfdy'o. L 290€
Wraps vegetarisch « = | 3,00€
: Wraps mit Hackfleischfiillung 390 €
; Wraps mit Salat, Mais, Hahnchenstreifen® | “9200€
Wraps Raucherlachs, Salatstreifen und Basilikuhmayo 390 €

Dessert (nach Wahl) in Glasern ab : 3,50 €



Canapes

mit Bratenaufschnitt
mit Camembert |
|
mit gekochtem Ei
mit gerauchertem Forellenfilet
mit hausgemachtem Frischkase

mit Schinken

mit Lachsschinken
)

mitREuckbrliachs \ :
mit Roas_li'bearf,
mit Su|a|:|1i

mit Schnittkase

- mit Mett

Stiick inkl. 7% MwSt.
=320 €

290 €
3,80 €
290 €
3,50 €
5,50 €
3,80 €
4,90€
2,50 €
2,50€

2,50 €51



Autlaut

ca. 250 g p.Per.
inkl."7% MwSt.

| Pastizio S L ET780€
Makaronni/Kase /Hackfleisch/Bechamel X “*';4:
1 ‘_"'.:' -4

Tortellini -] 790 €

in Sahnesauce mit Schinkenstreifen

Lasagne 7,90 €
“Gemiiselasagne vegeic-:risch 790 €
Kikok -Gyros _ . 8,90 €

mif Metaxasauce und Kése tberbacken

Moussaka ! .73 790 €

mit Kartoffeln, Auberginen, Tomaten, Hackfleisch
und' Bechamel alt

' S M
Spmui Schafskude Au"uu‘i 700 €

mit Kar{'offelwurfel iy 5 : %

e {3

y S

f ._“-'. &



Gerichte vom Schwein

300 g p.Per. inkl.
L *7% MwSt.
Schweinebraten mit Knobicuch?und Rosmarin ~ .7,90€

}

Pulled Pork 7,90€
Schweinefilet in Pilzrahmsauce 8,90€
Schweineschnitzel (100 g) 4,50€/St.
Schweinemedaillons im Speckmantel _ 9,50€
Schweinefilet in Sauce nach Wahl . 8,90€
Schweinegeschnetzeltes mit Pilzen u. Pfeffersauce 7,90€
i \ pt . r‘
_ Spareribs 111 A% = ¥ 72085 -
-~ ’ ad “\'\ .- - .
Schweinebdckchen in-Rotweinsauce 9,90€

§ -



Gerichte vom Rind

p- Per.
inkl. 7% MwSt.
Rinderbraten in Sauce “ 10,50 €
Roulade 7890 €/Stiick
(ca. 180 g/Stiick) in Bratensauce a4
Rindergulasch '] 8,920 €
Rindercurry "Indische Art" 8,90 €
Rinderbackchen in Rotweinsauce 1,90 €
(ca. 180 g/Stiick)
Hacksteak Bifteki mit Pfeffersauce : 7,90 €

(200 g/Stuck)

fWﬁ

220 g inkl. 7 % MwSt

Zanderfilet quf Blcrf’rspmg'r in Zt’rrqnehg{\:uce ?2__9{0 €

Garnelen in Knobla:;c;hol _ h ‘: | 13),'9‘0\.€‘

Garnelen Saganaki (Tomc’rer%sauéé/_:l?;)efj;} 13,90;€t
Doraden_flilei dluf Sioin‘a’rbef’r . 13,90 € ;

La_clfs auf Blattspinat in Sahne-Knoblauchsauce 1590€

ganze.Doruden 400 g. 3 -16,90 € /St.



Getlligel-Gerichte

Hahnechenschnitzel groB
ausgeléste Kikokkeule mit Zitronesauce
geraucherte Entenbrust '].
Gansebrust
Gansekeule

Hachnchengeschnétzeltes

in Curry-Sauce

Hahnchengeschnetzeltes "Chinesische Art"
L
in Gemiisesauce siss-sauen

Kikokgyros mit Tomaten und ZWQ{abe_._ln

Lammhaxe ca. 400 g f

Lammkeule /Rotweinsauce-ganz fiir 4-5 Per.

-
! .

300 g od. St.
inkl. 7 % MwSt.

4,50 €/St.

bl

(L0

L 7.90€

6,50 €/St.
8,50 €/5St.
7,50 €/St.

7,20 €

7,90.€

300 g od. St.
12,90 €/St.

49,90 €/St.



Sattigungsbeilagen  ee200gp. per.

inkl. 7% MwSt.
Butterreis : 2,20 €
Couscous i e 2120 €
| P
Bulgursalat | 2,20 €
!
Salzkartoffeln) 2,50 €

Kartoffelpiiree (Truffel od. SuBkartoffeln) 3,00 €

Karioffelegken 2,50 €.
.Bratkartoffeln . . 3,80 €
Kartotffelgratin £ | 3,50 €.
Kartoffelgratin ,miT:Tomcﬂen u-\.LP.crmesq% 3,90 =€ r
C;feﬁkarfoffel Eniquznl‘(i\ . 4,00 £ .
Rosrﬁ_urinku‘rfo‘ffeln*l 5, ' . e :5,’_00 €
Karioffolsulaf medi'rérrc:..n e 5,-00 €

Knodel 4 | 3,00 €



GemUsebeilagen

150 g p.Per.
inkl. 7 % MwSt.
Blumenkohl- und Broccoligemiise mit Sauce Hollandaise 3,00 €

-

frisches Ofengemiise (Auberginen, Zucchini, Tomaten, '\,._' 390 €
-

Zwiebeln, Paprika) e
gemischtes Gemiise (Erbsen, Méhren, Brojccoli, Blumenkohl, 3,00 €
Bohnen)
Bohnen im Speckmantel (5 Stlick pro Person) 3,50 €
| frischer Krautsalat 2,50 €
Rotkohl ' . : 260 €

Salate

zso g p- Per. inkl. 7% MwSi.

‘Bauernsalat o 3,80 €
Blattsalat _.T ;\ % 2,50 €
Feldsalat ‘ : 3,50‘€

~ Rucollasalat 3 >3 _I,:‘ L 3.50.€%
Tomaten/Gurke b |~ 3.50 €71

Caprese—Salai 3,50 €
Coleslaw ; 5,50 € 9"
Nudelsalat 43,50 €

Caesar-Salat 350 €

~Gemischter Blattsalat < 3,50 €



Desserts

Erdbeertiramisu nur in der Saison
Mangdi‘iramisu

Dreischichtpudding Schokolade, Vanille, Erdbeer

Mousse au Chocolate J

Vanillemousse
Obstsalat

Orangenquark mit aromatisiertem
Létfelbiscuit (geschichtet) mit Alkohol

Panna Cotta 2

. A
Rote Beerengriitze und Vunillesuu&le_

Schokoladenpudding
Tiramisu mit Alkohol ~ + "'T _ilﬁ
Vanillepudding

Vanillecreme mit Zimtbirnen

Vanillecreme mit Schattenmorellen

ca.150 g p Per.
inkl. 7% MwSt.

3,50 €

 G1e5,50€

.

| *550 3
3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,50 €

5,50,€
350 €
'3,50€
3,50 €
3,50.6
3,506 .

3,50€



Kaffeemaschine - 25,00 €

Gluhweintopf - 25,00 €

Kihlschrank - 50,00 €

Stehtisch - 12,50 €

Warmhalter (Bain Marie) 15,00 € inkl. Reinigung und Brennpaste

Meniigeschirr u. Besteck pro Pers. 2,00 € inkl. Reinigung
Kaffeegeschirr u. Besteck pro Pers. 1,00 € inkl. Reinigung
Glaserverleih Sorten auf Anfrage Stck. ab 0,30 € inkl. Reinigung

MW#W

Bis 400 € Auftragswert bieten wir eine kostenlose Selbsabholung an
* ab 400 € Auftragswert Lieferung maglich
 Lieferung und Abholung je 25 € bis 10 Km
* ab dem 11 Km 1,50 € p. Km
*» Servicepersonal vor Ort nach Absprache (Kosten anfragen)
« Die Preise fiir Speisen sind inkl. 7% Mwst.
* Bei Buchung von Zusatzleistungen (z.B. Geschirr, Besteck) missen wir den MwSt.-

Satz auch auf Speisen auf 19 % anpassen.

.



